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1. DESCRICAO
Detergente abrilhantador e protetor de inox.

2. COMPOSICAO
Produto formulado a base de solventes, tensioativos e parafinas.

3. PONTOS FORTES

v Elevado poder emulsionante e dispersante da sujidade organica
v Confere uma protec¢ao temporal contra agentes ambientais

v Biodegradavel

4. APLICACAO

O COOK INOX ¢ um produto liquido recomendado para a limpeza, prote¢ao e abrilhantador de
superficies € maquinas de ago inox ¢ aluminio. Ideal para mesas, barras, portas, ascensores, balcoes
frigorificos, congeladores, expositores, etc., em bares, cafés, restaurantes, confeitarias, padarias,
talhos, etc.

5. MODO DE EMPREGO
O COOK INOX utiliza-se puro, por pulverizacdo. Deixar atuar, seguidamente passar um pano seco
até se conseguir o brilho desejado e secagem ao tato.

6. DADOS TECNICOS

Aspeto: Liquido Transparente

Cor: Incolor

Densidade (g/cm3): 0,800 — 0,820 (20°C)

Apresentagdao: Embalagem plastica 5L; Caixa 12x500mL

Produto biodegradavel

Cumpre com o REGULAMENTO (CE) N.o 648/2004 relativo aos detergentes

7. HIGIENE, SEGURANCA E AMBIENTE

Para mais informacgdes, tais como identificagdo dos perigos, manuseamento e armazenagem,
controlo da exposicao/prote¢do individual, estabilidade e reatividade, consultar a Ficha de
Seguranca do produto elaborada pela Castro, Pinto & Costa, Lda.

USO PROFISSIONAL

A Castro, Pinto & Costa, Lda. apresenta nas suas Fichas Técnicas as condi¢gdes que considera as
ideais para o uso dos produtos que fabrica e comercializa. Desta forma, a CPC ndo se responsabiliza
pelo uso inadequado dos mesmos e suas consequéncias, visto que tais situacdes saem fora do seu
controlo.

Nota: Estas especificagdes sdo verdadeiras e precisas de acordo com os dados disponibilizados pelo nosso fornecedor.
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